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A)  – CLÁUS ULA I  =  DAS  ALTERAÇÕES  NO EDI TAL:

PREÂMBULO

EDI TAL DE PREGÃO ( PRES ENCI AL)  Nº  0 2 0 / 2 0 1 3
PROCES S O LI CI TATÓRI O Nº  0 3 6 / 2 0 1 3
TI PO DA LI CI TAÇÃO: MENOR PREÇO
DATA DA REALI ZAÇÃO: 0 6 / 0 6 / 2 0 1 3 a s  0 8 h 3 0 m in
OBJETO: AQUI S I ÇÃO DE GÊNEROS  ALI MENTI CI OS .

0 6
( s e is )  de  ju n h o de  2 0 1 3 ,  a s  0 8 h 3 0 m in

B)  – CLÁUS ULA I I  – DAS  ALTERAÇÕES  DO ANEXO I DO EDI TAL

FI CAM ALTERADAS  AS  ES PECI FI CAÇÕES  DOS  I TENS  CONS TANTES  DO 
ANEXO I  DO EDI TAL.  

C)  – CLÁUS ULA I I I – DAS ALTERAÇÕES  NO ANEXO I : 

A Exma Senhora Luciana Guimarães Alves 
Casaca, Prefeita Municipal, torna público a 
todos os interessados, que procedeu alterações 
no edital de licitação em epígrafe. Desta forma 
TORNA PÚBLICA a edição do presente Edital 
Modificativo, que visa alterações daquele texto 
original, conforme segue:

(....)

(....)

A sessão de processamento do Pregão será realizada na data de 
, na sede da Prefeitura 

Municipal, sito à Rua General Marcondes Salgado, nº 332, Quatá
(SP), e será conduzida pelo Pregoeiro com auxílio da Equipe de 
Apoio, designados nos autos do processo em epígrafe.

(....)

(....)
Em decorrência das 

alterações, o anexo I passa a ter a seguinte redação:



ANEXO I

Re f .: P ROCES S O Nº  0 3 6 / 2 0 1 3
  P REGÃO P RES ENCI AL Nº  0 2 0 / 2 0 1 3

QUANTI DADES  ES TI MADAS

I TEM QTD . U N D D ES CRI ÇÃO MARCA P REÇO
U N I T.

P REÇO
TOTAL

0 1 Ac h o c o la t a d o  e m  p ó  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 2 Aç ú c a r Cri s t a l -

900 pct
instantâneo, solúvel, obtido pela 
mistura do cacau em pó solúvel, 
açúcar, maltodextrina, leite em pó 
e/ou soro, extra, constituído de pó 
fino e homogêneo, isento de soja ou 
farinha , sujidades e materiais 
estranhos, admitindo teor de 
umidade máxima de 3%. 
Acondicionado em pacote de 
polietileno, recipiente de polietileno 
ou de folha de flandres, íntegro, 
resistente, vedado hermeticamente 
e limpo. Contendo aproximadamente 
400g de peso líquido. A embalagem 
deverá conter externamente os 
dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, 
número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do 
registro. O produto deverá 
apresentar
validade mínima de 06 meses a 
partir da data da entrega na unidade 
requisitante.

8.640 Kg livre de 
fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitos e detritos 
animais e vegetais com aparência, 
cor branca, cheiro próprio do tipo de 
açúcar, com embalagem primária de 
saco de polietileno atóxico, 
resistente termossoldado, contendo 
peso líquido de 5 kg. 
Validade mínima: 12 meses.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. Nos rótulos das 
embalagens primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações: 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca, nome e 
endereço do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade e peso 



líquido, número de registro no órgão 
competente.

160 Kg Açúcar refinado 
amorfo de primeira qualidade. 
Obtido de cana de açúcar, com 
aspecto, cor, cheiro próprios, sabor 
doce, com teor de sacarose mínimo 
de 99% e umidade máxima de 
0,3%, sem fermentação, isento de 
sujidades, parasitas, materiais 
terrosos e detritos animais ou 
vegetais. Embalado em sacos 
plásticos íntegros hermeticamente 
fechados contendo 01 kg, 
acondicionados em fardos lacrados. 
A embalagem deverá conter 
externamente os dados de 
identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de 
lote, data de validade, quantidade 
do produto. O produto deverá 
apresentar validade mínima de
06 meses a partir da data da 
entrega na unidade requisitante.

20 Kg produto amiláceo 
extraído de milho preparado a partir 
de matérias primas sãs, limpas e 
isentas de matéria terrosa e 
parasitos, livre de fermentação, não 
podendo estar rançoso.
Validade mínima: 12 meses.
Embalagem: Primária de papelão 
fino acondicionado internamente em 
saco de papel impermeável, ou saco 
de polietileno atóxico, resistente, 
termossoldado contendo peso líquido 
de no mínimo 500g. Com rotulagem 
contendo identificação do produto, 
data de validade  e data de 
fabricação.

12.750 Kg
beneficiado, polido, com no mínimo 
80% de grãos inteiros, isento de 
matéria terrosa, de parasitos, de 
detritos animais e vegetais. Não 
podendo ser utilizados no polimento, 
óleos minerais ou outras substâncias 
resinosas ou graxas não 
comestíveis.
Validade mínima: 09 meses.
Embalagem: - Primária: saco de 
polietileno atóxico, resistente, 
termossoldado, contendo peso 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 3 Aç ú c a r Re f in a d o  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 4 Am id o  d e  m ilh o  -

0 5 Arro z  Ag u lh in h a t ip o  I  -



liquido de 05(cinco)kg. 
Nos rótulos das embalagens primária 
deverão estar impressas de forma 
clara e indelével as seguintes 
informações: identificação do 
produto, inclusive a classificação e a 
marca, nome e endereço do 
fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e peso líquido, número 
de registro no órgão competente.

600 Lt enlatado em pedaços ao 
natural (água e sal), de boa 
qualidade, lata com 170 gramas. 
Com prazo de validade de no mínimo 
6 meses. Com registro no órgão 
competente.

15.000 Unid

,

Ingredientes mínimos: xarope de 
glicose ou glicose de milho, aveia em 
flocos, flocos de arroz, castanha do 
Pará, açúcar mascavo, gordura de 
palma e estabilizante lecitina de 
soja, sem gordura trans. 
Embalagem primaria: embalagem 
individual de filme de poliéster 
metalizado, contendo no mínimo 
20g, resistente e atóxica. 
Embalagem Secundaria: caixas de 
papelão reforçado com o máximo de 
144 unidades. Com validade de 12 
meses após a data de fabricação 

200 Kg
Pó para 

preparo de bebida láctea contendo 
leite em pó, sacarose, aroma 
idêntico ao natural, goma guar, 
CMC, corantes naturais, vitaminas e 
minerais. Acondicionado em 
embalagem primária laminada 
contendo 1 Kg, embalagem 
secundária caixa de papelão. O 
prazo de validade máxima deverá 
ser de 8 meses.

600 Pct
produzido a partir de matérias 

primas sãs e limpas sem corante, 
isenta de matéria terrosa, parasitos 
e de detritos e animais vegetais 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 6 At u m  : 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 7 B a rra  d e  c e re a l n o s  s e g u in t e s  

s a b o re s : c a s t a n h a  d o  p a rá  c o m  
c h o c o la t e b a n a n a c o m  c h o c o la t e  
e  c h o c o la t e  t ip o  b rig a d e iro : 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 8 B e b id a  lá ct e a  s a b o r c re m e ,  

c h o c o la t e  e  m o ra n g o  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
0 9 B is c o it o  s a lg a d o  t ip o  Ág u a  e  S a l 

-



tendo em sua composição básica os 
seguintes elementos farinha de 
trigo, gordura vegetal, amido de 
milho, extrato de malte, sal 
refinado, açúcar, leite, fermento 
biológico e estabilizante lecitina de 
soja, com aparência de cor, cheiro e 
sabor próprios bem assados.
Validade mínima: 12 meses.
Embalagem: Primária: dupla, 
lacrada, com peso liquido de no 
mínimo 400g. No rótulo da 
embalagem primária deverá estar 
impressa de forma clara e indelével 
as seguintes informações: 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca, nome e 
endereço do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
líquido, número de registro no órgão 
competente.

1000 Pct
produzido a partir de matérias 
primas sãs e limpas sem corante, 
isenta de matéria terrosa, parasitos 
e de detritos e animais vegetais 
tendo em sua composição básica os 
seguintes elementos farinha de 
trigo, gordura vegetal, amido de 
milho sal refinado, açúcar, aroma 
artificial e estabilizante lecitina de 
soja, com aparência de cor, cheiro 
sabor próprios bem assadas sem 
cobertura e recheios validade 
mínima de 12 meses com 
embalagem primária dupla lacrada 
com peso liquido de no mínimo 
400g. Contendo todas as 
especificações do produto e o nº do 
registro em órgão competente.

1400 Pct produzido a 
partir de matérias primas sãs e 
limpas, sem corante, isenta de 
matéria terrosa, parasitos e de 
detritos e animais vegetais tendo em 
sua composição básica os seguintes 
elementos: farinha de trigo, gordura 
vegetal, amido de milho, sal 
refinado, açúcar, aroma artificial e 
estabilizante lecitina de soja, com 
aparência de cor, cheiro, sabor 
próprios, bem assados, sem 
cobertura e recheios.

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 0 B is c o it o  d o c e  t ip o  m a is e n a  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 1 B is c o it o  d e  P o lv ilh o  -



Validade mínima: 12 meses.
Embalagem: Primária: dupla lacrada 
com peso liquido de no mínimo 
180g. Contendo todas as 
especificações do produto e o nº. do 
registro em órgão competente.

5.000 Unid recheado com 
doce de leite e coberto com 
chocolate, embalados 
individualmente com peso mínimo 
de 40 gramas.

770 Kg produzido 
a partir de grãos torrados, 
procedentes de espécies vegetais 
genuínos, sãos e limpos, contendo 
no máximo 01% de 
impurezas(cascas, paus, e etc.).
Aparência: pó homogêneo fino.
Cor: variando de castanho claro ao 
castanho escuro. 
Sabor e cheiro próprios.
Validade mínima: 12 meses. 
Embalagem: Primária: própria 
fechada a vácuo com peso líquido de 
no mínimo 500g.    
Deverá constar no rótulo do produto 
classificação, marca, nome, 
endereço do fabricante, data de 
fabricação, com registro no órgão 
competente, com selo de pureza 
ABIC .

200 Pct 100% pura sem 
nenhum tipo de aditivos, partículas 
ou sujidade embalados em pacotes 
de polietileno contendo no mínimo 
30 gramas. Com as seguintes 
informações impressas na 
embalagem: identificação do 
produto, inclusive a classificação e a 
marca, nome endereço do 
fabricante, data de fabricação prazo 
de validade e peso liquido, nº de 
registro em órgão competente.

160 Pct - 100% pura sem 
nenhum tipo de aditivos, partículas 
ou sujidade embalados em pacotes 
de polietileno contendo no mínimo 
10 gramas. Com as seguintes 
informações impressas na 
embalagem: identificação do 
produto, inclusive a classificação e a 
marca, nome endereço do 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 2 B o lin h o  t ip o  a lfa jo r: 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 3 Ca fé  To rra d o  e  Mo íd o  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 4 Ca n e la  e m  p ó  -

1 5 Ca n e la  e m  c a s c a  



fabricante, data de fabricação prazo 
de validade e peso liquido, nº de 
registro em órgão competente.

1.360 Cx beneficiada, 
composta de folhas de erva mate 
tostada para a infusão, sem corantes 
artificiais, com no mínimo de 70% 
de folhas, isenta de sujidade, 
parasitos ou larvas com aparência 
de folhas claras hastes secos cheiro 
e sabor próprios validade mínima de 
12 meses embalagem primária de 
caixa de papelão fino acondicionada 
internamente em saco de papel 
impermeável contendo peso líquido 
de no mínimo 200 g. Com rótulos de 
acordo com a legislação vigente 
contendo todas as especificações do 
produto e registro em órgão 
competente.

30 pct :  
procedência nacional, isento de 
materiais estranhos à sua
composição normal. Embalado em 
polietileno atóxico, termosselado, 
capacidade de 100 gramas. 
Embalagem deve conter
procedência, identificação, lote, 
validade mínima de 6 meses a partir 
da data de fabricação, informações 
nutricionais

440 pct Preparo com matérias-
primas sãs, limpas e de boa 
qualidade. Constituído de uma 
mistura de fubá ou farinha de 
mandioca com urucum em pó ou 
extrato oleoso de urucum, sal e 
óleos comestíveis. Livre de matéria 
terrosa e de detritos animais e 
vegetais. Isento de sujidades, 
parasitos e larvas. Não apresentado 
cheiro acre ou rançoso. Aparência pó 
fino. Cheiro e sabor próprios. 
Embalagem: Embalados em sacos 
plásticos termossoldados de no 
mínimo 500g. A embalagem deverá 
ter impressa todas as especificações 
do produto como data de fabricação, 
data de validade, nome, endereço e 
CNPJ do produto, alem de nº do 
registro no Ministério da Agricultura.

1 6 Ch á  d e  Erv a s  Ma t e  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 7 Co c o  ra la d o  d e s id ra t a d o

Ap re s e n t a r a m o s t ra
1 8 Co lo ríf ic o  -



1 9 Co n fe it o  g ra n u la d o : 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 0 Cra v o  d a  Í n d ia  -

2 1 Cre m e  d e  Le it e

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 2 Erv ilh a  e m  Co n s e rv a  –

2 3 Erv ilh a  e m  Co n s e rv a  -

30 pct composto de 
açúcar, amido de milho, gordura 
vegetal hidrogenada, glucose de 
milho e sal. Embalado em saco de 
polietileno atóxico resistente, 
contendo 500 gramas. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente.

50 pct 100% sem 
nenhum tipo de aditivo, partículas 
ou sujidades. Embalados em pacotes 
de polietileno atóxico termossoldado 
contendo 20 gramas com as 
seguintes informações impressas na 
embalagem: identificação do 
produto, inclusive a classificação, 
marca nome endereço do fabricante 
prazo de validade peso liquido 
numero de registro em órgão 
competente, informação nutricional

30 Lt – 100% de origem 
animal,
embalado em latas limpas, isentas 
de ferrugem, não amassadas, não 
estufadas, que garantam a 
integridade do produto até o
momento do consumo acondicionado 
em lata, pesando 300 gramas. a 
embalagem deverá conter 
externamente os dados de 
identificação, procedência, 
informações nutricional, número de 
lote, data de validade, registro no 
órgão competente.

100 Lt 380 
gramas

100 Lt inteiras, 
com tamanho e forma regulares, 
sem aditivos químicos, conservadas 
em água e sal.. Livre de 
fermentação, isenta de matéria 
terrosa, de parasitos e de detritos 
animais ou vegetais. O produto, 
inclusive o liquido de cobertura 
devem ocupar, no mínimo 90% da 
capacidade do recipiente.
Aparência: grãos inteiros de 
consistência própria. Não 
esmagados.
Cor, cheiro e sabor próprios.
Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: Primária: de lata de 
folha de flandres, com verniz 
sanitário, com peso de liquido 



drenado de no mínimo 2 kilos
Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma indelével as 
seguintes informações; identificação 
produto, inclusive a classificação e a 
marca, nome e endereço do 
fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e peso líquido nº de 
registro em órgão competente.

100 Lt 400 gramas

500 Lt concentrado, 
produto
resultante da concentração da polpa 
de tomate
por processo tecnológico, preparado 
com frutos maduros selecionados, 
sem pele, sem sementes e corantes 
artificiais, isento de sujidades e 
fermentação,  acondicionado em lata 
de folha de flandres c/ verniz 
sanitário, contendo peso liquido de 
no mínimo 4 kg. Com validade 
mínima de 18 meses. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente 
contendo todas as especificações do 
produto e registro em órgão 
competente

150 Lt

Preparado a partir de matérias 
primas sãs, limpas, isentas de 
matéria terrosa, parasitos e larvas, 
detritos animais e vegetais. 
Contendo como ingredientes 
básicos: farinha de arroz, açúcar, 
amido, sal, sais minerais e 
vitaminas.
Validade mínima: 12 (doze) meses.
Embalagem - Primária : lata de 
folhas de flandres, com verniz 
sanitário, contendo peso liquido de 
no mínimo 400 g .
Rotulagem; De acordo com a 
legislação vigente Nos rótulos das 
embalagens primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 4 Ex t ra t o  d e  To m a t e  –

2 5 Ex t ra t o  d e  To m a t e  –

.
Ap re s e n t a r a m o s t ra

2 6 Fa rin h a  d e  a rro z  ( d e  p re p a ro  
in s t a n t â n e o  – t ip o  m u c ilo n ) :



endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

100 Lt Preparado a partir 
de matérias primas sãs, limpas, 
isentas de matéria terrosa, parasitos 
e larvas, detritos animais e vegetais. 
Contendo como ingredientes 
básicos: leite em pó, açúcar, amido, 
sal, sais minerais e vitaminas.
Validade mínima: 12 (doze) meses.
Embalagem - Primária : lata de 
folhas de flandres, com verniz 
sanitário, contendo peso liquido de 
no mínimo 400 g .
Rotulagem; De acordo com a 
legislação vigente Nos rótulos das 
embalagens primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

240 Kg especial, 
enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Produto obtido do cereal limpo, 
desgerminado com uma extração 
máxima de 20%, preparado a partir 
de grãos de trigo sãos e limpos sem 
fermento, própria para panificação, 
livre de matéria terrosa parasitos, 
larvas e detritos animais e vegetais, 
não podendo estar fermentada 
rançosa. Com aparência de pó fino, 
cor branca, cheiro e sabor próprios, 
validade mínima 3 meses embalados 
em sacos plásticos  resistente selado 
com 1 kg ou saco de papel 
resistente com 1 kg .
Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente contendo todas as 
especificações do produto e registro 
em órgão competente.

1.560 Kg classe 
carioquinha, constando no mínimo 
90% de grãos na cor característica, 
variedade correspondente de 
tamanho e formato naturais, 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 7 Fa rin h a  Lá c t e a  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 8 Fa rin h a  d e  Trig o  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
2 9 Fe ijã o  Ca rio q u in h a  t ip o  I  –



maduros, limpos e secos, isento de 
matéria terrosa, de parasitos, de 
detritos animais e vegetais, pedaços 
de grãos brotados, murchos, 
imaturos, manchados, mofados, 
carunchados e descoloridos que 
prejudiquem a sua aparência e 
qualidade, produção da ultima safra. 
Validade mínima de 6 meses. 
Embalados em sacos plástico de 
polietileno atóxico, resistente, 
termossoldado, contendo peso 
liquido de 1 kg. 
Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente contendo todas as 
especificações do produto e registro 
em órgão competente.

100 Lata
composto basicamente de amido de 
milho ou fécula de mandioca, fosfato 
monocálcico e bicarbonato de sódio, 
isento de material terroso de 
parasitos de detritos de animais e 
vegetais com aparência e sabor 
próprio validade mínima de 6 meses 
emb. latas de no mínimo 250g. 
Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente contendo todas as 
especificações do produto e registro 
em órgão competente.

150 Kg fabricado a 
partir de matérias primas sãs e 
limpas obtido pela moagem de grãos 
de milho, livre de matéria terrosa, 
parasitos larvas e detritos animais e 
vegetais não podendo estar 
fermentado, rançoso e validade 
mínima de 3 meses com emb. de 
polietileno atóxico resistente 
termossoldado contendo peso liquido 
de 1 kg. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente contendo todas as 
especificações do produto e registro 
em órgão competente.

100 Cx

composta basicamente de gelatina, 
açúcar e aromatizante com 
embalagem primária dupla sendo 
saco de polietileno termossoldado e 
caixa de papelão com peso de no 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 0 Fe rm e n t o  Qu ím ic o  e m  P ó  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 1 Fu b á  f in o  d e  Milh o -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 2 Ge la t in a  n o s  s a b o re s : ( m o ra n g o ,  

a b a c a x i,  u v a ,  f ra m b o e s a ,  lim ã o ,  
m a ra c u já ,  p ê s s e g o  e  c e re ja ) -



mínimo 85g. Com validade mínima 
de 12 meses e com rotulagem de 
acordo com a legislação vigente 
contendo todas as especificações do 
produto e registro em órgão 
competente.

5.000 L integral com polpa sabores 
morango, coco e salada de frutas, 
em embalagem integra de 1 litro 
cada. O produto deverá ter validade 
mínima de 30 dias a partir da data 
de fabricação, sendo que no 
momento da entrega este prazo não 
poderá ser inferior a 20 dias. A 
temperatura no momento da 
entrega não poderá ser superior a 
10ºC. Com registro no órgão 
competente.

30 Lt - tradicional 
contendo no mínimo 395g, em lata, 
com identificação do produto, marca 
do fabricante, data de fabricação e 
prazo de validade.

20 saco com teor de 
matéria gorda de 26%, aspectos 
organolépticos, cor amarela clara. 
Gosto e sabor característicos, com 
aspecto limpo, sem partículas 
estranhas. Embalada em saco de 
papel multifolhado. Conteúdo líquido 
de 10 kg.

7.300 L
integral; leite de vaca, aspecto 
físico: líquido, teor de matéria gorda 
mínimo de 3%.
Validade mínima de 02 meses, a 
contar da data da entrega.
Embalagem: caixa cartonada e 
aluminizada contendo 1 litro.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente, contendo 
informações do produto e registro 
em órgão competente.

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 3 I o g u rt e : 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 4 Le it e  Co n d e n s a d o  

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 5 Le it e  e m  p ó  in t e g ra l –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 6 Le it e  Lo n g a  Vid a  I n t e g ra l –

Ap re s e n t a r a m o s t ra



3 7 Ma c a rrã o  a v e  Ma ria  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 8 Ma c a rrã o  t ip o  Le t rin h a s  d o  

Alfa b e t o  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
3 9 Ma c a rrã o  P a d re  N o s s o  –

300 kg Com ovos, 
vitaminado, composto de matéria-
prima de primeira qualidade, sãs e 
limpas, isentas de material terroso, 
parasitas, acondicionado em saco 
plástico transparente, atóxico, com 
peso liquido de no mínimo 500 
gramas.
Validade mínima de 10 meses a 
partir da data da entrega.
Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente, contendo 
informações do produto e registro no 
órgão competente.

100 Kg
seca se cor amarelo 

claro com ovos, fabricada a partir de 
matérias primas selecionadas sãs, 
limpas, de boa qualidade, preparada 
com no mínimo 03 ovos por quilo, 
sem adição de corantes,  enriquecido 
com vitaminas, livre de material 
terroso, parasitos, não podendo 
estar rançoso ou fermentado, ou 
ainda com carunchos. Os cortes 
deverão ser homogêneos e inteiros. 
Deverão apresentar após o 
cozimento, cortes soltos de 
consistência macia, porém não papa 
ou pegajosa. Validade mínima de 12 
meses, a contar da data da entrega.
Embalagem em sacos de polietileno 
atóxico resistente, termossoldado 
com peso líquido de no mínimo 500 
g. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente, contendo 
informação nutricional, registro no 
Ministério da Saúde, endereço do 
fabricante, responsável técnico, 
composição, peso e validade.

600 Kg tipo seco 
para sopa; formato padre nosso; cor 
amarela; obtida pelo amassamento 
de farinha de trigo especial; ovos e 
demais substância espermicidas; 
isenta de corantes artificiais, 
sujidades, parasitas, acondicionada 
em saco plástico transparente, 
atóxico, com peso liquido de no 
mínimo 500 gramas.
Validade mínima de 10 meses a 
partir da data da entrega.
Rotulagem de acordo com a 



legislação vigente, contendo 
informações do produto e registro no 
órgão competente.

1800 Kg Massa com 
ovos, tipo 1, com sabor e odor 
característico, espessura
e coloração adequada, sem adição 
de corantes. Livre de matéria 
terrosa, parasitos, larvas e detritos 
animais e vegetais.
Embalagem: Primária: sacos de 
polietileno atóxico, resistentes, 
termossoldado, contendo peso 
liquido de no mínimo 500 gramas.
Validade mínima de 08 meses.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e composição 
centesimal e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente; empilhamento máximo 
para armazenagem.

900 Kg
produto de primeira qualidade, 
cremosa, com sal, com 0% de 
gorduras trans, com no mínimo 65% 
de lipídeos. Fabricada a partir de 
matérias-primas selecionadas com 
os seguintes ingredientes básicos: 
óleos vegetais líquidos e 
hidrogenados, leite em pó 
desnatado, sal, corante beta 
caroteno, estabilizante de lecitina de 
soja e mono diglicerídeos, 
conservador de sorbato de potássio, 
acidulante ácido láctico e aroma 
artificial de manteiga. Livre de 
matéria terrosa, de parasitos e de 
detritos animais e vegetais.
Validade mínima de 09 meses.
Embalagem: Primária: pote plástico 
atóxico, contendo peso líquido de no 
mínimo 500 gramas.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. Nos rótulos das 
embalagens deverão estar impressas 
de forma clara e indelével as 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
4 0 Ma c a rrã o  P a ra fu s o  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
4 1 Ma rg a rin a  v e g e t a l c o m  s a l –



seguintes informações: identificação 
do produto, inclusive a classificação 
e a marca; nome e endereço do 
fabricante; data de fabricação, prazo 
de validade e peso líquido; número 
de registro no órgão competente.

50 Pote 500 gramas

50 Pote prepara a partir de 
matérias-primas sãs, limpas e de 
boa qualidade. Emulsão cremosa de 
ovos , óleos vegetais, com sal, 
açúcar, vinagre, suco de limão, 
condimentos, sem corantes. Livre de 
sujidades, parasitos e larvas.
Embalagem: com peso líquido de no 
mínimo 03 kg.
Validade mínima de 12 meses.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. Nos rótulos das 
embalagens deverão estar impressas 
de forma clara e indelével as 
seguintes informações; identificação 
do produto, inclusive a classificação 
e a marca; nome e endereço do 
fabricante; data de fabricação, prazo 
de validade e peso líquido; nº de 
registro no órgão competente.

120 Kg -

, 

Embalagem: - Primária: saco de 
polietileno atóxico, resistente, 
termossoldado, contendo peso 
líquido de no mínimo 500 gramas.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente, nos rótulos das 
embalagens primária  deverão estar 
impressos de forma clara e indelével
seguinte informações; identificação 
do produto, inclusive a classificação 
e a marca, nome e endereço do 
fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e peso líquido, nº do 
registro no órgão competente.

120 Kg preparados 
com matérias-primas sãs, com grãos 
inteiros de cor amarelos limpos, 
isenta de matéria terrosa, de 
parasitos vegetais ou animais.

Ap re s e n t a r a m o s t ra
4 2 Ma io n e s e  

4 3 Ma io n e s e  –

4 4 Milh o  p a ra  Ca n jic a  b ra n c o Grã o s  
b ra n c o s  p re p a ra d o  c o m  m a t é ria  
p rim a  s ã ,  lim p a is e n t a  d e  
m a t é ria  t e rro s a ,  d e  p a ra s it a s  e  
d e  d e t rit o s  v e g e t a is  o u  a n im a is .  

4 5 Milh o  p a ra  P ip o c a  –

V a lid a d e  Mín im a : d e  0 6  m e s e s .



Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: saco de polietileno 
atóxico, resistente, termossoldado 
com peso líquido de no mínimo 500 
gramas.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente contendo todas as 
especificações do produto e registro 
no órgão competente.

100 Lt 380 
gramas

200 Lt Grãos 
inteiros, com tamanho e forma 
regulares, sem aditivos químicos, 
conservados em água e sal. Livre de 
fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitos e de detritos 
animais e vegetais. O produto, 
inclusive o liquido de cobertura 
devem ocupar, no mínimo, 90% da 
capacidade do recipiente.
Aparência; grãos inteiros de 
consistência própria e não 
esmagados.
Cor, cheiro e sabor próprios.
Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: - Primária: lata de folha 
de flandres, com verniz sanitário, 
com peso líquido drenado de no 
mínimo 02 kg.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. Nos rótulos das 
embalagens primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

12.000 Unid

embalagem individual de 40 gramas. 
Ingredientes: Farinha de trigo 
enriquecida com ácido fólico e ferro, 
açúcar, gordura vegetal, ovo em pó, 
emulsificante, estabilizante, 
fermento químico, conservantes, 
complexo de vitaminas e minerais, 
cálcio, ferro, sódio e aroma.

4 6 Milh o  Ve rd e  e m  c o n s e rv a –

4 7 Milh o  Ve rd e  e m  c o n s e rv a  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
4 8 Min i b o lo  n o s  s a b o re s : b a u n ilh a ,  

la ra n ja ,  Ch o c o la t e e  c e n o u ra :

Ap re s e n t a r a m o s t ra



4 9 N h o q u e  d e  s o ja :

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 0 Óle o  Re f in a d o  d e  S o ja  -

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 1 Oré g a n o  -

2.000 Kg cozido e 
congelado.
Ingredientes: Farinha de soja 
integral não transgênica, extrato de 
soja não transgênica, fibra de aveia, 
amido, farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, margarina 
vegetal de palma, ovo, sal, água e 
condimentos naturais. Embalagem 
primária em saco de polietileno, 
baixa densidade, atóxico, específico 
para alimentos, pesando 1 Kg. 
Embalagem secundária em caixa de 
papelão ondulado, reforçado, 
resistente ao impacto e as condições 
de estocagem congelada com 
capacidade de 10kg. A rotulagem 
deve estar de acordo com a 
legislação vigente. Validade de 6 
meses.

3.300 Lt Preparado 
a partir de grãos de soja sãos e 
limpos. Sem conservantes. Livre de 
matéria terrosa, de parasitos e de 
detritos animais e vegetais.
Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: - embalagem plástica 
em perfeitas condições contendo 
volume líquido de 900 ml.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

600 pct Constituído por folhas de 
espécies vegetais genuínos, sãs, 
limpas e secas. Livre de matéria 
terrosa e de detritos animais e 
vegetais.
Aparência: folha ovalada, seca.
Cor: verde-pardacenta.
Cheiro e sabor próprios.
Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: - Primária: pacote de 
polietileno atóxico, resistente, 
termossoldado, contendo peso 
liquido de 20g.



Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

200 Kg
Com fibras e enriquecido 

com cálcio. Embalado em saco de 
polietileno opaco, atóxico, 
hermeticamente selado com peso 
liquido de 1 Kg. Embalagem 
secundária em caixa de papelão 
reforçada. Rótulo com identificação 
do produto e informações exigidas 
pelas legislações vigentes. Validade 
de 6 meses. 

150 Cx
composto de açúcar, 

polpa de fruta desidratada; 
antiumectnte, corante inorgânico; 
espessante, edulcorantes artificiais; 
contém fenilalanina, vitamina C; um 
litro de água para cada envelope do 
produto; colorido artificialmente e 
outras substâncias permitidas, 
sabores diversos.
Validade mínima de 05 meses.
Acondicionado em envelopes com 
peso líquido de no mínimo 45 
gramas, embalados em caixa de 
papel cartão, contendo 12 
envelopes.

1000 Kg
Cristais brancos com granulação 
uniforme, devendo passar 
totalmente por peneira, com 
antiumectante. Contendo sal de iodo 
não tóxico, na dosagem mínima de 
10mg e máxima de 15mg de iodo 
por 01 kg de sal, de acordo com a 
legislação federal específica. Livre de 
matéria terrosa, de parasitos, larvas 
e de detritos animais e vegetais.
Aparência: cristais de granulação 
uniforme de acordo com o tipo.
Cor: branca.
Cheiro: inodoro.

5 2 P ó  p a ra  p re p a ro  d e  p u rê  d e  
b a t a t a s :

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 3 Re fre s c o  e m  p ó  c o m  1 2  

e n v e lo p e s  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 4 S a l I o d a d o  Re f in a d o  d e  m e s a  -



Sabor: salino.
Validade mínima de 12 meses.
Embalagem: - Primária: saco de 
polietileno atóxico, resistentes, 
termossoldado, contendo peso 
liquido de 01(um)quilo.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

600 Lt - em óleo de soja, 
embalagem rotulada segundo 
legislação vigente, declarando 
marca, nome e endereço do
fabricante, lote, prazo de validade, 
conteúdo líquido e registro no órgão 
competente. Lata 250 g.

100 Pct Produto 
composto pela mistura de vegetais 
selecionados, cortados, cozidos  e 
esterilizados a vapor contendo 
ervilha, cenoura e batata, 
embalados à vácuo em sacos 
atóxicos de plástico resistente 
contendo 3 Kg, reembalados em 
caixa de papelão resistente. Na 
embalagem individual deverá 
constar o nome e o endereço do 
fabricante, nome e marca do 
produto, data de fabricação, prazo 
de validade e numero do lote. 
Validade mínima de 6 meses da data 
de fabricação que não poderá ser 
superior a 15 dias na data de 
entrega.

50 Fc Suco 
concentrado de fruta 100% natural, 
não fermentado, não alcoólico, não 
contem glúten e sem conservantes, 
laranja, maracujá, uva, produto 
embalado em garrafa de vidro ou de 
plástico, embalagem de 5 litro, 
rendimento de 10 litros de suco.

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 5 S a rd in h a

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 6 S e le t a  d e  le g u m e s : 

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 7 S u c o  c o n c e n t ra d o  d e  fru t a  –



5 8 S u c o  c o n c e n t ra d o  d e  fru t a  –

Ap re s e n t a r a m o s t ra
5 9 Vin a g re  -

6 0 Xa ro p e  d e  g ro s e lh a  

OBS : 

OBS ERVAR OS  I TENS  CONS TANTES  NO ANEXO I  QUE EXI GEM AMOS TRA.

AS  QUANTI DADES  DES CRI TAS  NO ANEXO I  S ÃO ES TI MADAS , P ODENDO 
VARI AR P ARA MENOS  OU P ARA MAI S  DURANTE A VI GÊNCI A DO 
CONTRATO.

D) – CLÁUS ULA I I I – DA RATI FI CAÇÃO: 

Lu c ia n a  Gu im a rã e s  Alv e s  Ca s a c a
P re fe ita Mu n ic ip a l

200 Fc Suco 
concentrado de fruta 100% natural, 
não fermentado, não alcoólico, não 
contem glúten e sem conservantes, 
diversos sabores, produto embalado 
em garrafa de vidro ou de plástico, 
embalagem de 1 litro, rendimento 
de 10 litros de suco.

900 Fc Preparado de mosto 
limpo, isento de matéria terrosa e de 
detritos animais e vegetais. Sem 
conservantes e sem corantes. Livre 
de sujidades, parasitas e larvas.
Aparência: líquido límpido.
Cor, cheiro e sabor próprios.
Validade mínima de 06 meses.
Embalagem: - Primária: frasco de 
vidro ou plástico atóxico com volume 
líquido de 750ml.
Rotulagem: de acordo com a 
legislação vigente. No rótulo da 
embalagem primária deverão estar 
impressas de forma clara e indelével 
as seguintes informações; 
identificação do produto, inclusive a 
classificação e a marca; nome e 
endereço do fabricante; data de 
fabricação, prazo de validade e peso 
liquido; nº de registro no órgão 
competente.

20 Fr 900 ml

Permanecem inalteradas as demais 
cláusulas e condições não atingidas pelo presente Edital modificativo.

Quatá, 17 de maio de 2013.

•

•
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